SpeiseZimmer

Abendkarte

VorSpeisen €

Rinderkraftbriihe mit Gemisestreifen und Eierstich 3,80
Siuppchen von der Strauchtomate mit Basilikumschaum im Glas (V) 4,80
Von der Salatbar: Frische Salate mit verschiedenen Dressings und Baguette

- kleine Portion 5,80

- grolRe Portion 8,90

Gerauchertes Filet von der Nettetaler Forelle mit roten Zwiebeln,

Meerrettich, Butter und Brot 8,90
Ziegenfrischkase im Speckmantel auf sti3-sauren Balsamicolinsen 9,80
HauptSpeisen

Gebratener Seesaibling auf Bandnudeln mit einer Dill-Krebs-Sauce 13,90

Gebratene Junghahnbrust auf Pfannengemuise in suf-scharfer
Sauce und Butterreis 13,80

Geschnetzeltes vom Bio-Kalb mit frischen Champignons in Weil3wein-

sauce, gerdstete Spatzle, Salat von der Bar 16,80
Schweineschnitzel Wiener Art mit Kartoffel-Speck-Salat 12,80
Omas Rinderroulade mit Apfelrotkraut und Kartoffelknédeln 13,80

Gemuseteller von frischen saisonalen Gemusen mit Spiegelei und
Rosmarinkartoffeln (V) 13,80

Mit Steinpilzen gefiillte Ravioli auf Tomaten-Kapern-Sauce (V) 8,90

Im SpeiseZimmer sind auch kleine Gaste herzlich willkommen.
Fragen Sie unser Servicepersonal nach dem Angebot fiir Kinder.



SpeiseZimmer

Kleine Speisen

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Schwarzbrot und Butter (V) 7,80

Roastbeef-Sandwich mit marinierten Bohnen, Kirschtomaten und

Remoulade 8,90
Strammer Max. Schinkenbrot mit Spiegelei und Kartoffelsalat 7,90
Kleiner Kaseteller mit Brot 7,80
NachSpeisen

Rote Gritze mit Vanillesauce im kleinen Glas 2,80
Schokoladenkuchlein auf Vanillesauce und Amarena-Kirschen 4,80

(V) = vegetarisch

Im SpeiseZimmer sind auch kleine Gaste herzlich willkommen.
Fragen Sie unser Servicepersonal nach dem Angebot fiir Kinder.



